
PASSION GENUSS ERLEBNIS

Zmorge-Karte



ZUM ZMORGE

Essen
ist  ein Bedürfnis.

Geniessen 
ist  eine Kunst.



Frühstück
RICHEMONT BÄCKERZMORGE
Samstag & Sonntag, 07.30 bis 13.00 Uhr
Erwachsene
Kinder je Altersjahr

Inklusive Heissgetränke, Prosecco und Säfte

CHF 54.00
CHF 3.00

Der Duft von frischem Brot, zuschauen wie süsse Genüsse zuberei-
tet werden und mit dem Bäcker am Buffet fachsimpeln – an jedem 
 Wochenende finden Sie bei uns ein Stück Erlebnis- Gastronomie.

Freuen Sie sich auf ein reichhaltiges Brot-Buffet, fruchtig-leichte Müesli, 
eine grosse Auswahl an Eierspeisen, frisch aufgeschnittene Fleisch- 
und Käsespezialitäten, geräucherten Lachs mit Buttertoast, saisonale 
Früchte und vieles mehr – natürlich alles hausgemacht und à discrétion. 
Abgerundet wird das feine Bäckerzmorge mit frischgebackenen Pan-
cakes und Waffeln.

FRÜHSTÜCK
Montag – Freitag, 07.00 bis 10.00 Uhr 
Erwachsene
Kinder je Altersjahr 

Kleines Brotbuffet mit hausgemachten Konfitüren, 
Käse, Butter, Früchtejus und Kaffee oder Tee

CHF 19.50 
CHF 1.20

Fleischplättli CHF 8.50

Hausgemachtes Birchermüesli (inkl. 2 Brötli)
Rahmzuschlag

CHF 9.50
CHF 2.00



Eierspeisen
Montag bis Freitag von 07.30 bis 10.00 Uhr

RICHEMONT EGG BENEDICT
pochiertes Ei auf Vollkorn-Brotscheibe 
mit saisonalen Beilagen und Sauce Hollandaise
nur am Wochenende erhältlich 

RÜHREI (2 EIER)
nature
mit Schinken oder Speck

CHF 5.60
CHF 7.70

SPIEGELEI (1 EI)
nature
mit Schinken oder Speck

CHF 3.00
CHF 4.80

OMELETTE
nature
pro Beilage (Kräuter, Käse, Gemüse, Speck, Schinken)

CHF 7.50
CHF 1.70

FRÜHSTÜCKSEI CHF 2.80

 
Alle aufgeführten Eierspeisen sind im Richemont  
Bäckerzmorge (jeden Samstag & Sonntag) im Preis  
inbegriffen.



12h Teigruhe mindestens
12 Stunden

Backhefefreies  
Produkt

Mit Sauerteig  
hergestellt

Veganes Produkt

Produkt enthält  
Milchbestandteile

Produkt enthält  
Nüsse

Mit frischen Schweizer 
Eiern hergestellt

Zeit für Genuss
RICHEMONT GESCHMACKSGARANTIE
Wir garantieren Ihnen, dass 2/3 unseres Brotsortimentes mit  
langer Teigruhe (12 Stunden oder länger) und/oder mit Sauerteig her-
gestellt wurden, damit sich der Geschmack optimal entfalten kann.  
Achten Sie auf die entsprechende Auszeichnung.




