Die Richemont Fachschule ist das fihrende nationale und internationale Kompetenzzentrum fir Backerei,
Konditorei und Confiserie und bietet praxisorientierte, nachhaltige Aus- und Weiterbildung an.

Unser Angebot, als Tages-Gastronomiebetrieb der renommierten Fachschule, reicht 7 Tage in der Woche
vom reichhaltigen Frihstlck Uber saisonale a-la-carte-Mittagessen bis hin zu Bankett- und
Seminarverpflegung.

Service-Mitarbeiter*in (40-50%) befristet

Eintritt per 01.07.2025 oder nach Vereinbarung, befristet bis Ende Januar 2026

Deine liebste Herausforderung besteht darin, bei anspruchsvollen und vielseitigen Gasten einen
bleibenden Eindruck zu hinterlassen? Dir entgeht kein Detail und du behaltst in jeder Situation den
Uberblick? Dann sollten wir uns kennenlernen! Lass unsere Gaste dank deiner zuvorkommenden und
sympathischen Art den Alltag vergessen und verwohne sie mit unseren hochstehenden
Qualitatsprodukten.

Was du bewegst
e Bedienung und Beratung unserer anspruchsvollen a-la-carte-Gaste
e Bedienung und Beratung unserer Bankett-, Seminar- und Kursteilnehmer
Mithilfe an der Kaffeebar und am Buffet
Samtliche Mise-en-place-Arbeiten
e Bedienung unseres Kassensystems

Was du mitbringst
e Abgeschlossene Ausbildung im Bereich Service oder Backerei-Konditorei-Confiserie
e Service-Erfahrung
e Teamorientierte, kommunikative und flexible Personlichkeit

Was wir dir bieten
e Tagesbetrieb (Dienst ohne Zimmerstunde) mit moglichen Abendanlassen/Banketten/Events
e Betriebsferien Uber die Weihnachtsfeiertage/Neujahr
e Kostenloses Mittagessen
e 5 Wochen Ferien

Lebe unsere Werte Passion, Genuss und Erlebnis und begeistere mit deiner Art unsere Gaste, indem du Teil
unseres hochmotivierten Teams wirst. Wir freuen uns auf deine vollstédndige Bewerbung per E-Mail.

Richemont Gastronomie
Seeburgstrasse 51

6006 Luzern

E-Mail: gastronomie@richemont.swiss
www.richemont-gastro.ch
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